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COMBINADO SUSHI
SUSHI COMBOS

SURTIDO DE SHASIMI, NIGIRIS, MAKIS & ROLLS
MASTER 30 u
ENERGY 18u
LIGHT 10u

ART MIX
15u Niguiris y Makis
15u Niguiris and Makis

BABY MIX
6u Niguiris y Makis
6u Niguiris and Makis

SUSHI JO

8uVariado de Niguiris
8u Niguiris Mix

CLUB ROLL
24u Surtido de Makis y Rolls
24u of Assorted Makis and Rolls

SMALL CLUB ROLL
12u Surtido Makis y Rolls
12u of Assorted Makis and Rolls

DOBLE NIGIRI
2 U DE BOLA DE ARROZ CON PESCADO CRUDO
2 U RICE BALLS WITH RAW FISH

BOGAVANTE Lobster

HUEVAS DE TRUCHA Trout Roe

MAGURO Atin Tuna

O-TORO Ventresca de Attn Tuna Loin

SHAKE Salmén Salmon

SUZUKI Lubina Salvaje Wild Sea Bass

HAMACHI Cola Amarilla Yellow Tail

TAKO Pulpo Octopus

EBY Gamba King Prawn

ANAGO Anguila Eel

ANAGO FU Anguila Ahumada Smoked Eel

IKURA GUNKAN Huevas de Salmén Salmon Eggs

UNI GUNKAN Houevas de Erizo Sea Urchin Eggs

TOBIKO GUNKAN Huevas de Pez Volador Flying Fish Eggs
NORI MAKI CLASICOS

ROLLOS DE ALGA, ARROZ. .
SEAWEED ROLLS, RICE AND...

SHAKE MAKI

de Salmén with Salmon

IKURA MAKI

de Huevas de Salmén with Salmon Eggs

TEKKA MAKI

de Attin with Tuna

EBY MAKI

de Gamba with Prawn

SUZUKI MAKI
de Lubina Salvaje with Wild Sea Bass

ESPECIAL - SPECIAL NORI MAKI

ROLLS DE ALGA CON...
SEAWEED ROLLS WITH...

MEXICAN MAKI
Gamba Furay, Aguacate, Cebolleta, Tomate Raf, Salsa Picante Kimuchi
Furay Prawn, Avocado, Chive, Tomato with Hot Kimuchi Sauce

SPICY TUNA GREEN

Atan, Espédrrago tempurizado y salsa picante
Tuna, Tempura Asparagus and spicy sauce

EBY TEMPURA ROLL

Gamba tempurizada, Aguacate, Crema de Bacalao y Huevas
Tempura Prawn, Avocado, Cod cream and Roe

AVOCADO TOP ROLL
Salmén, Gamba, Queso Philadelphia y Aguacate por fuera

Salmon, Prawn, Philadelphia Cheese and Avocado on the outside

APPLE ROLL
Salmén, Cangrejo, Mango, Queso Philadelphia y Manzana tempura

Salmon, Crab, Mango, Philadelphia Cheese and Tempura Apple
SMOKER TUNA

Atan, Tofu ahumado, Espdrrago, Ajo tierno y Tomate seco
Tuna, Smoked Tofu, Asparagus, Spring Garlic and Dried Tomato

DUBAI ROLL
O-Toro por fuera, Huevo de Codorniz, Mayonesa de Trufa

y Bogavante Tempurizado
O-Toro on the outside, Quail Egg, Truffle Mayo, Lobster Tempura

WOK ROLL
Pescado Blanco semiplanchado, Verdura, Gambas, Setas Salteadas
White fish semi-seared, Vegetable, Prawns, sautée Mushrooms

CALIFORNIA ROLL

Kani, Aguacate, Pepino, Masago Kani, Avocado, Cucumber, Masago

GOLD ROLL

O-Toro, Huevo de Codorniz,

y Huevas de Salmén tempurizado por fuera

O-Toro, Quail Egg & Tempura Salmon Eggs with Tempura on the outside

KAKIAGE ROLL

Gamba Picante con Verdura tempurizada por fuera
Hot Prawn with vegetable with tempura on the outside

ROLLS TEMPURIZADOS
TEMPURA ROLLS

TOKIO EXPRESS

Salmén, Aguacate, Anguila, Pepino y Huevas
Salmon, Avocado, Eel, Cucumber and Roe

HOT PHILADELPHIA
Salmén, Gamba, Cebolleta y Philadelphia
Salmon, Prawn, Chives and Philadelphia

HOT TUNA

Attn, Berro, Pifa, Salsa Picante
Tuna, Watercress, Pinapple, Hot sauce

FUNKY MAKI

Gamba, Palmito, Aguacate y Mayonesa Picante
Prawn, Palm Heart, Avocado and Hot Mayo

TOP RIO
Salmén Plancha, Cangrejo, Mango, Fresa y Queso Ricotta

Seared Salmon, Crab, Mango, Strawberry and Ricotta Cheese

SPICY INDIAN
Atan, Mango, Pepino y Curry Picante

Tuna, Mango, Cucumber and Spicy Curry



TEMAKI

CONO DE ALGA RELLENO DE ARROZ Y...
SEAWEED CONE FILLED WITH RICE AND...

SPICY TUNA

Atun, Pepino y Salsa Picante Tuna, Cucumber and Hot Sauce

TEMAKI CALIFORNIA

Kani, Aguacate, Pepino y Huevas de Capellin
Kani, Avocado, Cucumber and Capellan Fish Eggs

IKURA Huevas de Salmén Salmon Eggs
NEW YORK

Gamba Tempurizada, Patata Crujiente y Mayonesa Picante
Prawn Tempura, Crispy Potato and Hot Mayonnaise

SMOKER TOFU

Attin, Tofu ahumado, Espérrago, Ajo tierno, Cebollino y Jenjibre
Tuna, Smoked Salmon, Asparagus, Spring Garlic, Chives and Ginger

BACALAO A LA MIEL

Bacalao tempurizado con Miel, Espinaca y Nueces
Tempura Cod with Honey, Spinach and Walnuts

SUSHI VEGETARIANO
VEGETARIAN SUSHI

SMOKER TOFU NIGIRI
2u Tofu ahumado 2u Smoked Tofu

SHIITAKE NIGIRI

2u Seta y Espdrrago sobre arroz 2u Mushroom and Asparagus on rice

GREEN NIGHT 12u Vegetarianas 12u Vegetarian
KAPPA MAKI 8u de Pepino 8u with Cucumber
SHINKO MAKI 8u de Nabo 8u with Turnip

SHIITAKE MAKI
8u de Seta China y Espdrrago Trigueros

8u with Chinese Mushroom and Green Asparagus

VEGETAL CALIFORNIA ROLL

8u Mango, Aguacate y Pepino 8u Mango, Avocado and Cucumber

VEGETAL TEMAKI (cono)

lu Tofu ahumado, Tomate seco y Espdrrago
1u Smoked Tofu, Dried Tomato and Asparagus

SUGERENCIAS - SUGGESTIONS

EDAMAME Judfas Japonesas Japanese Beans
SPICY EDAMAME

Judias Japonesas picante Spicy Japanese Beans

TEMPURA DE VIEIRA

Vieiras en salsa de Miel y Mostaza
Scallop, Honey and Mostard sauce

TEMPURA MIX Gambas y Verduras Prawns and Vegetables
EBI TEMPURA de Gambas with Prawns
TEMPURA DE BOGAVANTE Lobster Tempura

GYOSA DE POLLO - CHICKEN GYOZA

Empanada de Verduras y Pollo
Vegetable and Chicken Dumpling

GYOSA VEGETAL - VEGETABLE GYOZA
Empanada de Verduras Vegetable Dumpling

MISOSHIRU Sopa de Soya Soy Soup
WAKAME SALAD Ensalada de Algas Seaweed Salad

CLASSIC SASHIMI

PESCADO CRUDO - RAW FISH

MORIWASE
25u Variado de Pescado
25u of Assorted Fish

NAMI
15u Variado de Pescado
15u of Assorted Fish

MIX

8u Atiin y Salmén
8u of Tuna and Salmon

MAGURO
8u Atin
8u of Tuna

O-TORO

8u Ventresca de Atin
8u of Tuna Loin

SHAKE

8u Salmén
8u of Salmon

HAMACHI
8u Cola Amarilla
8u of Yellow Tail

OTHER SASHIMI

PESCADO CRUDO - RAW FISH

O-TORO TATAKI

10u Ventresca de Atiin
en Salsa Teriyaki y Citricos

10u of Seared Tuna Loin
with Teriyaki Sauce and Citrics

SPICY TAKI TAKI
Atdn, Edamame, Cebollino
y Salsa Picante sobre Arroz

Tuna, Edamame Beans, Chives
and Spicy Sauce on Rice

SPICY MAGURO TATAKI
10u Attin Semiplanchado
en Salsa Picante de Mayonesa

10u of Seared Tuna
with Hot Mayo Sauce

SPICY ABACANTO

Bogavante con Salsa Picante
de Cilantro sobre Arroz

Lobster with Hot Cilantro
Sauce on Rice

TATAKI DE ALMEJA
Almeja planchada

en Salsa de Citricos y Teriyaki
Seared Clam
with Citric and Teriyaki Sauce

HAMACHI SLIM
Lonchas de Cola Amarilla
en Aceite de Trufa

Yelow Tail Slices
withTruffle Oil



ENSALADAS - SALADS

Ensalada Pacha, de Brotes de Soja
con Queso de Cabra y Jamén de Pato

Pacha Salad with Soy Beans,
Goat Cheese and Duck cured Ham

Ensalada de Bogavante
con Aderezo Picante de Limén y Ajitos

Lobster Salad
with Lemon and Garlic Hot Dressing

Ensalada templada de Gamba Langostinera, Citronel,
Ajos tiernos y Champifiones

Tiger Prawn warm Salad with Citronel,
Spring Garlic and Mushrooms

HUEVOS - EGGS

Huevos Estrellados con Virutas de Jamén Ibérico
Fried Eggs with Iberico Cured Ham Shavings

Huevos Estrellados con Foie
Fried Eggs with Foie

Huevos Estrellados con Sobrasada Ibicenca
al Aroma de Trufa Negra

Fried Eggs with Ibicencan Red Sausage

and Black Truffle

PASTAS

Pasta fresca rellena de Frutos de Mar

con Mini Navajas y Ajos tiernos

Fresh pasta filled with Seafood and Covered
with baby Razor-shell and Spring Garlic

Linguini con Setas y Espdrragos Trigueros
Linguini with Mushrooms and Green Asparagus

Tagliatelle con Bogavante y Chili Havanero
Tagliatelle with Lobster and Havana Chillies

OTROS CAPRICHOS
OTHER DELIGHTS

Sashimi de Tofu planchado con Guacamole y Soja
Seared Tofu Sashimi with Guacamole and Soya

Jamén Ibérico con su Tomatito Alifado
Iberico Ham with Tomato Toasts

Micuit de Foie Grass con Mango asado
en Genjibre de Limén

Foie Grass Micuit with Roast Mango

in Lemon Ginger

Tataki de Atiin en Sashimi Semiplanchado
con Vinagreta Sésamo

Tuna Tataki in Semi-seared Sashimi

with Sesame Vinaigrette

Risotto de Fungi Porccini Foie
y Manzana Caramelizada
Porcini Mushroom Risotto

with Caramelized Onion

Risotto de Espérragos, Espinacas y Ricula
Asparagus, Spinach and Rocket Risotto

CARNES - MEAT

Suprema de Pollo Rellena de Acelgas,
Ricotta, Ditiles con Puré de Patata
Chicken Supreme filled with Chard,
Ricotta, Dates and Potato Purée

Medallén de Cordero Relleno

de Amanitas caesareas con Puré de Datiles
Lamb Medallion filled

with Caesar’s Mushrooms and Date Purée

Buey a la Plancha con Foie y Manzanas Caramelizadas
Grilled Ox with Foie and Caramelised Apples

Lomo Bajo con Cous cous Almendrado
y Reduccién de Vino Dulce Sauternes

Lower Loin with Almond Couscous
and Sweet Sauternes Wine Reduction

Confit de Pato con Puré de Boniato
con Reduccién de Frigolas ibicencas
Duck Leg with Sweet Potato Purée
and Ibicencan Frigola Reduction

Tagliata a la Parrilla

con Patata Graten Brunoise de Verduras
Grilled Tagliata

with Gratin Potatoes and Vegetable Brunoise

PACHA SPECIAL BURGUER
Carne de Solomillo de Buey, Cebolla Roja Caramelizada,
Crujiente de Queso, Espuma de Trufa y sus Patatas

Ox Fillet with Caramelized Red Onions,
Cheese Crunch, Truffle Foam and Potatoes

PESCADOS - FISH

Attin Rojo con Salsa de Noras
sobre Pisto de Verduras

Red Tuna with Nora Peppers
over a Vegetable Ratatouille

Bacalao Confitado con Ajos, Guindillas
y Calabacin a las Brasa

Cod Confit in Garlic, Chilies

with Grilled Courgette

Filetes de Salmén con Tartar de Tomate

y Chips de Espinacas Baby

Salmon Filet with Tomato Tartar
and Chips of Baby Spinach

Rape Grille con Ali Oli Suave de Albahaca
y Verduritas al Wok

Grilled Monkfish with Soft Basil Alioli

and Wok vegetables

Calamares Rellenos de Rebozuelos, Espinacas

y Almendras con Crema de Zanahorias a la Naranja
Calamari filled with Chanterelle Mushrooms, Spinach,
Almonds with Carrot and Orange Cream

Lubina Asada con Mozzarella de Bufala
y Pesto de Albahaca Morada

Roast Sea Bass with Buffala Mozzarella
and Purple Basil Pesto



